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Ingrediente :
800 g cartofi fainosi, 2 oua, 150 g cascaval ras, 25 ml smintina, 20
g unt, 1 catel usturoi, 125 g brinza de vaci, frunze de patrunjel

Preparare :

Se fierb cartofii in cogja, in apacu sare, lafoc potrivit, aprox 30
minute. Se scurg. Se freaca o forma termorezistenta cu usturoi s
apoi se unge cu unt. Se curata cartofii si se aseazain forma. Se
amesteca brinza cu smintina, galbenusurile, cascava si
condimente. Se bate albusul spuma s se incorporeaza cu grijasa
ramina compozitia pufoasa. Se repartizeaza peste cartofi si se
coace la cuptorul incinsla 200 grade Celsius, 10 minute. Se
serveste fierbinte, presarat cu patrunjel.



