Craer curosi la
cuptor

Creler cu rosii la cuptor

Ingrediente :
1 creier de vacasau 2 de vitel, 150 g ciuperci, 4 rosii, 2 linguri de
unt, 1 lingura de pesmet, 1 lingura de cascaval ras, sare

Preparare :

Se curatacrelerul s sefierbe. Setaiefelii. Se curata ciupercile, se
taie felii, seinabusain unt. Se sareaza dupa gust. Se unge o forma
(rezistentalafoc) cu unt, se aseaza un rind de felii de creier, un
rind derosii taiate felii s curatate de seminte si cogja, un rind de
ciuperci, sl iarasi un rind de creier. Setoarna deasupra unt topit,
Se presara pesmet, brinzarasa sl se dalacuptor. Setine pinase
rumeneste.



