Dulceata aromata
de pere

Dulceata aromata de pere

Ingrediente :
2 kg pere, 2 kg zahar gelifiant (1:1), apa, sucul si cogarasadelao
lamiie, miezul si coga de la un baton de vanilie, migdale.

Preparare :

Se tale perele jumatati, se curata de mijloc si de partile mai
lemnoase. Setaie sferturi, se cintaresc sl se completeaza cu apa
pinala 2 kg. Se pun perele in vasul in care se vor fierbe, setoarna
zeamade lamiie, cogjade lamiie, vaniliasi cogade vanilies un
pumn de migdale (dupa gust). Se dain clocot compozitia, lafoc
mijlociu, pinacind dain clocot. Se acoperas selasalafoc mic 10
minute. Se adauga zaharul gelifiant si se amestecabine. Selasasa
dea citeva clocote sl se indeparteaza cogja de vanilie. Setoarnain
borcane sl se sigileazaimediat.



