
Salata de vinete 
fara maioneza

Salata de vinete fara maioneza
Ingrediente : 
2-3 vinete mijlocii, o ceapa mare, ulei cit cuprinde, sare
Preparare : 
Se coc vinetele si se decojesc. Se lasa sa se scurga. Ceapa se taie 
foarte marunt sau se da prin razatoare si se lasa jumatate de ora. 
Se strecoara de zeama (astfel, nu va mai fi iute). Se amesteca cu 
mixerul vinetele tocate in prealabil cu tocatorul de lemn si ceapa. 
Se incorporeaza incet uleiul. Se sareaza dupa gust. Este foarte 
gustoasa servita cu rosii.


